
Meny 

Smårätter & Förrätter 

Nocellara-oliver – 59 kr 

Lilla Manillas parmesan- & rosmarinbrioche med brynt smör – 89 kr 
 
Lilla Manillas ostbricka - frukt & nöt-rågbröd - bärkompott 
- 179 kr 

Urval av italienska charkuterier med giardiniera – 169 kr 

Friterad lasagne med svart tryffel & Comté – Vacche Rosse parmesan  
- 159 kr 

Krispig jordärtskocka - marinerad kronärtskocka - stracciatella - 
aleppopeppar - 149 kr 

Stekt vit sparris – ramslöksemulsion – tardivo – xipister - 
smörstekt rågbröd - 185 kr​
 

Pasta 

Ziti – Långbräserad ragú på oxsvans – Vacche Rosse parmesan - 285 
kr 

Paccheri – kronärtskocka – pancetta - rosmarin – Vacche Rosse 
parmesan - 239 kr 

Spaghetti Vongole – vitt vin – persilja – chili – citronsmörsås ​
- 249 kr 

Radiatori - ramslöksås - konfiterad äggula - grillad grön sparris 
- Vacche Rosse parmesan - 269 kr 

Pappardelle - salsiccia - portabellosvamp - crème fraîche - mejram 
- Vacche Rosse Parmesan - 245 kr​
 

Dessert 

Affogato – vaniljsemifreddo – Balck espresso - 89 kr 

Sticky toffee pudding – kolasås – vaniljglass - 125 kr 

Rabarber- och vaniljkrämspannacotta - ingefärscrumble - 125 kr 

       FRÅGA OSS GÄRNA OM ALLERGIER & RÅVARORNAS URSPRUNG 



Menu 

Snacks & Starters 

Nocellara olives - 59 SEK  

Lilla Manilla’s Parmesan and rosemary brioche - browned butter  
- 89 SEK 
 
Lilla Manilla’s cheese plate - fruit and nut rye bread - berry 
compote 179 SEK 
 
Selection of italian charcuterie - giardinera - 169 SEK 
 
Deep fried black truffle and comte lasagne - vacche rosse parmesan  
- 159 SEK 
 
Crispy jerusalem artichokes - marinated summer artichokes - 
stracciatella - aleppo pepper - 149 SEK 
 
Pan fried white asparagus - wild garlic emulsion - tardivo - 
xipister - butter fried rye bread - 185 SEK 

Pasta 

Ziti - overnight braised oxtail ragú - Vacche Rosse parmesan  
- 285 SEK 
 
Paccheri - artichokes - pancetta and rosemary - Vacche Rosse 
parmesan - 239 SEK 
 
Spaghetti Vongole - white wine - parsley - chili - lemon butter  
- 249 SEK 
 
Radiatori - wild garlic sauce - confit egg yolk - grilled green 
asparagus - Vacche Rosse parmesan - 269 SEK 
 
Pappardelle - salsiccia - portobello mushrooms - creme fraiche - 
marjoram - Vacche Rosse parmesan - 245 SEK 

Dessert 

Affogato - vanilla semifreddo - Balck espresso - 89 SEK 
 
Sticky toffee pudding - toffee sauce - vanilla ice cream - 125 SEK 
 
Rhubarb and custard panna cotta - ginger crumble - 125 SEK 
     
      ASK US ABOUT ALLERGIES & THE ORIGIN OF OUR INGREDIENTS 
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