
Meny 

Smårätter & Förrätter 

Nocellara-oliver – 59 kr 

Pecorino Romano DOP - äppelkompott - 79 kr 

Lilla Manillas parmesan- och rosmarinbrioche med brynt smör & 
Babette olivolja – 79 kr 

Urval av italienska charkuterier med giardiniera – 169 kr 

Crudo på hälleflundra - miyagawa satsuma - jalapeño - rostad 
majs - basilika - Babette oliviolja - 189 kr  
 
Fläskrilette med citron & dragon - Manillas senap - cornichons 
- picklad lök - Manillas surdegsbröd 169 kr 
 
Pasta 

Cappellacci fyllda med spenat och ricotta – toskansk ragù på 
gris från Västerslät – Vacche Rosse parmesan – 235 kr 

Spaghetti Vongole i rostad skaldjursbuljong - vitt vin - 
persilja - chili & citronsmör – 229 kr 

Fettuccine med nduja - citron, persilja & mascarpone - Vacche 
Rosse parmesan - Babette olivolja - 219 kr 

Ziti cacio e pepe - Pecorino romano DOP - svartpeppar - Vacche 
Rosse parmesan - 189 kr  

Canestrini - vit ragu på fläsk från Västerslät - 
schallottenlök - vitlök - fänkål & citron - Vacche Rosse 
parmesan - 225 kr 

Dessert 

Affogato - vaniljglass - Balck espresso - hasselnötter - 79 kr 

Apfelstrudel - vispad grädde - 100 kr 

Olle Celltons chokladganache tart - crème fraîche - 125 kr 

               FRÅGA OSS GÄRNA OM DU HAR NÅGRA MATALLERGIER  


