Meny

Smaratter & Forratter

Nocellara-oliver - 59 kr

Pecorino Romano DOP - &ppelkompott - 79 kr

Lilla Manillas parmesan- och rosmarinbrioche med brynt smor &
Babette olivolja - 79 kr

Urval av italienska charkuterier med giardiniera - 169 kr

Crudo pd& halleflundra - miyagawa satsuma - jalapefio - rostad
majs - basilika - Babette oliviolja - 189 kr

Flaskrilette med citron & dragon - Manillas senap - cornichons
- picklad 10k - Manillas surdegsbrdd 169 kr

Pasta

Cappellacci fyllda med spenat och ricotta - toskansk ragu pa
gris fran Vadstersladt - Vacche Rosse parmesan - 235 kr

Spaghetti Vongole i rostad skaldjursbuljong - vitt vin -
persilja - chili & citronsmdér - 229 kr

Fettuccine med nduja - citron, persilja & mascarpone - Vacche
Rosse parmesan - Babette olivolja - 219 kr

Ziti cacio e pepe - Pecorino romano DOP - svartpeppar - Vacche
Rosse parmesan - 189 kr

Canestrini - vit ragu pa flask fran Vasterslat -
schallottenldk - vitlok - fankal & citron - Vacche Rosse
parmesan - 225 kr

Dessert
Affogato - vaniljglass - Balck espresso - hasselndotter - 79 kr
Apfelstrudel - vispad gradde - 100 kr

Olle Celltons chokladganache tart - créme fraiche - 125 kr

FRAGA OSS GARNA OM DU HAR NAGRA MATALLERGIER



