
Meny 

Smårätter & Förrätter 

Nocerella-oliver – 59 kr 

Pecorino Romano DOP - nektarinkompott - 79 kr 

Lilla Manillas parmesan- och rosmarinbrioche med brynt smör & 
Felsina olivolja – 79 kr 

Urval av italienska charkuterier med giardiniera – 149 kr 

Botulfs tomater från Vassmolösa - grillad sommarlök - 
stracciatella - machesallad - 155 kr 
 
Grillade röda räkor - Felsina olivolja - vitlök - 
körsbärstomater - surdegsbröd - 185 kr 
 
Pasta 

Ragu bolognese på kalv, nöt och fläsk från Dackebygden - 
pappardelle - Vacche Rosse parmesan - basilika - 229 kr 

Spaghetti Vongole i rostad skaldjursbuljong - vitt vin - 
persilja - chili & citronsmör – 229 kr 

Fettuccine - svenska sommarkantareller - gräddsås kryddad med 
lagerblad - persilja - vitlök - Vacche Rosse parmesan - 229 kr 

Cappelacci fyllda med rostat fläsk från Västerslät, persilja, 
citron, vitlök, - vitvinssås med smör - salvia - Vacche Rosse 
Parmesan - 285 kr 

Fazzoletti - valnötssås - confiterad äggula - färsk svart 
sommartryffel - 295 kr 

 
Dessert 

Affogato - vaniljglass - Balck espresso - hasselnötter - 79 kr 

Rostade persikor - vispad mascarpone - honung från Södra 
Kvinneby - mynta - 100 kr  

Citron posset - hallon 85 kr 


